«Smatt Food»
Avecune sauce nous créons plusieuts recettes, Ce qui nous petmet d'étoffer notre carte tout en gardant une cuisine maison

Tenders x5 :9,90€
Tenders x10:19,80€
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Signature au Cognac
BBQ Kimchi
Créme de Cheddar
Sauce Cajun
Béarnaise Foyot
Chutney de saison
Derby Diable Escoffier

*Retrouvez nos recettes et Super-aliments un peu plus loin




«Smart Food»
Avec une sauce nous créons plusieurs recettes. Ce qui nous permet d offer notre carte tout en gardant une cuising maison

100000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000¢

BISTRO-SALADE

Cordon bleu maison farci au boudin noir pomme et 25€
poitrine fumée, créme au bleu d’Auvergne, Ail rati au

romarin du jardin, Relish Américain®, Frites

Salade Frenchy Toast de pain brioché tartiné de créme
de Bleu, Ail roti au romarin du jardin, Noix, Poitrine
fumée, Pickles, Mélange de graines, Salade verte,
vinaigrette Balsamique au miel

Boulettes flambées 3 boulettes de boeuf, flambéesau  9€
Cognac, Compotée d'oignons au Jack Daniels,
Cacahuétes, Sel Viking, Poivre de Penja blanc

Cheesy Boulettes 3 boulettes de boeuf, Créme de ~ 9€
Cheddar maison, Sauce Diable Escoffier, Parmegiano
Reggiano, Oignons frits, Satay

BoldeSalade Salade, Vinaigrette balsamiqueaumiel, = 5€
Pickles maison, Oignons rouges, Mélange de Graines

S
g FRITERIE

Assiette de frites maison

Etses Toppings

Les Sauces maison:

Créme de Cheddar

Créme de bleu d’Auvergne

Chutney de saison (ketchup maison)
Mayonnaise Vegan

Sauce Signature au Cognac, ail et citron vert
Béarnaise Foyot au jus de boeuf

Derby Diable Escoffier au Cayenne

BBQ Kimchi

1,20€

4,90€ Poélon de Créme de Cheddar

Ail rati au romarin du jardin du chef / Satay /
Noix / Oignons rouges /. Pickles maison /
Graines de chanvre / Baie de Goji /| Matcha

0,50€

Formule Business
Formule déjeuner du lundi au vendredi

BurgerduJour 15€
+Verre de vin ou biére ousoft 19€
+dessertdujour 24€

Formule enfant 10,90€

Une grande Grenadine ou Menthe ou péche
Petit Burger Frites
ou
Crocand Cheese Frites

ou
Nuggets Frites

DESSERT s,

8€ La Golden compote de fruits du moment au 5
épices, Curcuma* et Matcha* Bio

9€ Creamy Frenchyala Créme de Marron, Crémede
Mascarpone, Spéculos écrasé, Compote de fruits

12€ Le Baba Frenchy Choco et son pain Brioché a la
Chantilly, Coulis Maison de Chocolat 70% au lait
d’amande bio et huile de Noisettes Toastés

+4€ Supplément 4 clde Rhum arrangé

9€ CaféGourmand nos desserts en mignature
+2€ Thé Gourmand

+3€ Patillant Gourmand

+4€  Digestif Gourmand

per-aliments un peu plus loin

nos.
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«Smart Food»
Avecune sauce nous créons plusieurs recettes. Ce qui nous petmet d étoffer notre carte tout en gardant une cuisine maison

MASTED BIG BUDGED

LeSu er Star. 26€
BIG Steak de boeuf 240g, Béarnaise maison, Compotée d’ oignons
deg]a:es au. Ja:k Daniel’s, Créme de Cheddar malson Double

poitr hon fermier, O

Le Big Cheese 25€
Steak de boeuf 240g, Sauce signature au cognac, Créme de
Cheddar maison, Poitrine de cochon, Sauce Derby Diable Escoffier,
Pickles maison, Oignons rouges, Pain brioché au levain

Le400 Double Che 22€
Double Steak de boeuf 2x120g, Double Créme de Cheddar malson,
Chutney de saison, Pickles maison, Oignons rouges

ot
e

BURGERNCMIE

Le Smoked Cordon Bleu ..
Cordon bleu maison farci au boudin noir pomme et poitrine
fumée, Sauce Cajun maison, Relish Américain®, Creme de
bleu d’Auvergne, Ail au Romarin du Jardin®, Burger
Fumé sous Cloche, Pain brioché au Levain

Le Golden Boy 32€
Steak haché de beeu ice
Derby Diable Escoffier*, Rellsh Américain®, Créme de bleu
d’ Auvergne, Béarnaise maison Foyot*, Poélon de Créme.
de Cheddar maison versée sur le Burger, Pain brioché au
Levain

Le BuddhaMmd (vege] 22¢
ce BBQ i, Sauce Cajun maison,
Oeu{ auplat, Pnelon de Créme de Cheddar maison versée
surle Burger, Matcha, Noix*, Graine de Chanvre?, Algues
Nori, Pain brioché au Levain

CHICKEN BURCER

Taille unique 120g + frites + sauce signature
19€

BURCER BOEUF

Choisis la taille de ton steak: 60g  120g

Frenchy‘s Burger e 12,90€
Steak haché de boeuf francals, Crémede
Cheddar maison, Chutney maison, Pain
brioché au Levain

Le Blue Legend...
Steak haché de boeuf frangais, Créme de bleu
d’ Auvergne, Sauce Derby Diable, Confit de
Figues a la biére, Pain brioché au Levain

Le Jackis Back (nouvelle recette).... . 1590€
Steak haché de boeuf francais, Béarnaise
maison Foyot*, Compotée d’ oignons au Jack
Daniels, Créme de Cheddar maison, Pain
brioché au levain

Faites vous plaisir avec un poélon de Créme
deCheddar 4,90€
La moitié versée sur votre burger, le Yeste| pour
tremper vos frites

Chicken Lover
Poulet pané maison, Confit de figues rouges au miel francais et biére
laP'tite Maiz, Poitrine de cochon fermier, Pain brioché au Levain

Chicken Farmer (nouvelle recette) 9€
Poulet pané maison, Sauce Cajun mais
maison, Sauce BBQ Kimchi, Oignons fms Pain brioché au levain

Chicken Bacon Power (nouvelle recette)... .. 20€
Poulet pané maison, Double poitrine de cochon fermier, Béarnaise
maison Foyot*, Sauce Derby Diable Escoffier, Pain brioché au Levain

Burger.Veggieraille unique120g +a€ pourles burgers Boeuf

Choisisle burger de ton choix et remplace laviande par un délicieux
patty maison : Patate douce®, carotte, curcuma®, quinoa®, oeufs, farine
de pois chiche, oignon et ail.

*Retrouvez nos recetteset Super-aliments un peu plus loin
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NOS BOISSONS

Vins au verre

Chardonnay 12¢l /24 cl
Bourgogne Aligoté 12cl /24 ¢
Chinon12cl /24 cl..
Bordeaux 12cl /24 cl
Vouvray pétillant 12

Biére pression La P’ tite MAIZ

Le Demi 25¢l | La Pinte 50¢l ............... 4,90€|8,90€

Biéres en bouteille

Laloére5° (Blonde) 33 ¢ 50€
Brasserie de la Pigeonnelle 33cl..... ... 6,10€
-LaChameau 3,5°- Blanche

-LaSalamandre 6,5° - Blonde

-La Loirette 7,5° - Blonde ou Ambrée

*La P’tite MAIZ 33l ... . 7,90€

- IPA du moment
- Pale Ale du moment
- Blanche dumoment
- Fruitée du moment

Spritzd ...
acl Apérol, Vouvray pétillant,
Sex On The Beach
4clVodka, Créme de Péche, Créme de Miire, Jus
Cosmopolitan nd.....
4l Vodka, Cointreau, Jus de Citron vert, Jus de Cranberry
Cuba Libre 2.
“4clRhum Ambré, Jus de Citron vert, Breizh Cola
Moscow Mule ..
4l Vodka, Angustura, Jus de Citron ver
Pink Lady 4.

¢l Gin, Jus e Citron Jasie, Grenadine

COCKTAIL MAISON - DIGESTIF

Les Softs

La Loére 33cl

5,20€

- Cola bio, Limonade bio, Thé glacé bio

Les Vergers de la Manse 25cl (CCF) ..
Pomme-poire, Poire, Pomme, Abricot, Orange,
Pomme-framboise et des fois plus...

Les eaux

Perrier33cl
Perrier aromatisé
Ananas Mangue, Citron Goyave, Citron-Vert

San Pellegrino 33cl.
San Pellegrino aromatisé 33cl .
Limonata, Orange Rouge

Les boissons chaudes
Expresso

Americano Caféine (double allongé)
Thé Bio infusion, thé noir, thé vert..

Vouvray pétillant 12cl....
Kir Plat / Pétillant 12cl
Whisky Coca Breizh 4cl.... e 4,90€
Rhum Arrangg, Pastis Parisien, Gin,Cognac,

... 6,50€/7,90€

Armagnac, Vodka, Poire Williams 4cl
Nikka Coffey Grain Whisky 4cl.......
Limoncello, Menthe Pastille 6cl

,90€

2,20€
,40€
,80€
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«Smart Food»
Grace a plusieurs déclinaisons de nos recettes de bases, nous pouvons vous
offrir une plus grande carte tout en préservant la qualité.
Traduction : avec une sauce nous créons plusieuts recettes de Burger Salade Bistro

NOS RECETTES

La sauce Golden Creamy Tod
Champignons du moment, Créme de Coco Bio, Laitd” Amandes Bio, Curcuma

La sauce Signature Big F
Mayonnaise maison sans oeuf au lait de soja Bio, Chutney maison du moment, on mélange les deux et on
rajoutedel" ail, du Cognac et des zestes de citron vert

Le Relish Américain

Raisins ab échés, ich de, vinaigre de cidre, 5 épices

La Derby Diable Escoffier
Réduction échalote vin blanc, jus de boeuf réduit en demi-glace, Chutney de saison, relevé au piment de
Cayenne

La Béarnaise Foyot

boeuf Demi-Gl

La Salsa Verde Italienne
Filetsd’ Anchoisal’ huile, Basilic Thai ou Oseille, Ail, Huile d’ olive, capres

Le Toursain
Chévre frais, créme fraiche de Verneuil, fines herbes

Le Chutney
Coulis de legumes du moment, Oignons jaunes, Cassonade, Paprika fumé, Worcestershire

NOS SUPER-ALIMENTS

Filet d’Anchois a 'huile : Riche en Oméga 3, protéines nobles, calcium (bon pour le coeur, le cerveau et les os)
Baie de Goji Bio: Riche en Fibres, Vitamine A, C, fer (immunité)

Curcuma: Richeen C

Graine de chanure Bio: Riche en Protéines complétes, oméga 3 (protéines)

Miel: Riche en anti y i ibactéri

Miso: Riche en protéil Digestion, flore i
Matcha Bio: Riche en Catéchines, L-théanine (Concentration, coeur)
Noix Bio: Riche en Oméga 3, polyphénols (Immunité, thyroide)
Algues Nori: Riche en lode, fibres (Thyroide, digestion)

P d Riche en Bé téne, fibres

Quinoa: Riche en Protéines complétes, fer (Energie)

Romarin:Richeen

Poivre Noir : Riche en pi

C, |

rine (digestion)
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